p Oleos Vegetais

BOLO DE LARANJA PAZZE

Ingredientes:
4 ovos inteiros

2 xicaras (chda) de Farinha de trigo

2 xicaras (cha) de agucar refinado

1 xicara (cha) de Farinha de Soja Pazze

1 xicara (cha) de suco de laranja

1/2 xicara (cha) de Oleo de Soja Pazze

1 colher (sopa) de fermento em po

raspas da casca de 1 laranja

Modo de Preparo:

Bater as claras dos ovos e reservar. Bater as gemas, acucar e o Oleo de Soja
Pazze. Juntar as farinhas e o suco e bater. Misturar com uma espatula as
claras em neve e o fermento. Assar em forma previamente untada com
manteiga e polvilhada com farinha de trigo em forno médio (180 °), pré-
aquecido, por aproximadamente 35 minutos.

Cobertura:

2 xicaras (cha) de acucar de confeiteiro
4 colheres (sopa) de agua ou suco de laranja

Em uma tigela colocar o agucar de confeiteiro e a agua e misturar bem até
obter a consisténcia de creme ou pasta. Despejar sobre a superficie do bolo e
espalhar com uma colher.
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